Plateau de charcuteries
Jambon truffé, salami, Golfetta et Mortadelle
Accompagnés de toasts de pain et d’une petite salade

15€

Assortiment des Fromages affinés
Brie aux éclats de truffes (la savoureuse pureté de la truffe
en harmonie avec la délicate texture du Brie)
Brillat savarin, Fromage double créme, (doux au palais),
Fleur de Maquis
Pite molle a croiite fleurie couverte dherbes aromatiques

Plateau de Trois poissons Fumés
Saumon fumé, Thon fumé et Espadon fumé
Coupés en fines tranches autour d’une petite salade
fraicheur accompagnées d’une créme au fromage blanc aux.
ferbes

14€
Terrine de Foie Gras

et sa compotée de Figues et sa petite salade et toasts de
pain

Le bon cAccueil

Lo
S

Burger Traditionnel au Gruyére Suisse
12 mois d affinage, Angus 200gr, Poitrine fumée,
Compotée d oignons rouges, salade, tomates et frites

15€

Mignon de porc grillé au four, sauce Cancoillotte,
Accompagné de légumes et d’un écrasé de pommes de terre

17€

Magret de Canard entier sauce au miel de fleurs d ’oranger
Accompagné d’un écrasé de pomme de terre

19€

Carbonade Flamande
Plat traditionnel de Beeuf braisé a [étouffée a la biére et au
pain d’épices

14€
Navarin de la Mer au Chablis
Joue de Lotte, Saumon et Gambas, accompagnés d'un écrasé

de patates douces

19€

Plateau de Fritures de poissons
Anchois panés, cabillaud panés, fritures de calamars et cre-
vettes, queues de gambas gratinées

18¢

Pour les plus petits

Mini Cheeseburger
Steak haché de beeuf, comté + frites

7€

Fish  Chips
Bdtonnets de cabillaud panés sauce tartare + frites

7€
Dessert du jour
4,50€

Nous vous communiquerons par téléphone notre dessert du
Jjour lors de votre commande.

Toute commande sur réservation au
0450288857
du Mercredi a Dimanche




